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1 范围

本标准适用于食品用香精生产企业对食品用天然香味物质和食品用合成香料的推荐使用期限（日

期）的管理指南。

本标准包括术语和定义、管理要求。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注明日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

《食品安全国家标准 食品用香料通则》（GB 29938）

《食品保质期确定指南》（GB/T 47141-2026）

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 食品用天然香味物质 Natural flavoring substance

通过物理方法或酶法或微生物法工艺从动植物来源材料中获得的化学结构明确的具有香味特性的

物质，也可称为食品用天然单体香料。这些动植物材料可以是未经加工的，也可以是通过传统食品制备

工艺加工的。

3.2食品用合成香料 Synthetic flavor substance

通过化学合成方式形成的化学结构明确的具有香味特性的物质。

3.3贮存条件 Storage condition

即在放置时为保证固有品质的稳定性而需要的温度、湿度、光照等环境条件。

3.4保质期 Shelf Life

在标明的贮存条件下保持品质的期限。
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